Von groB nach klein
‘ﬁ Wenn du jeweils die Buchstaben vom gréBien zum kleinsten liesf, dann

erhélfst du die gewiinschfen Lésungswarler.
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Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

Verbinde die Buchsfaben des Alphabels so schnell du kannst von A bis Z!

Sechs Buchstaben kommen éfters vor. Bilde aus ihnen ein Wort, das mit dem Weinbau zu fun

hat.

Das Lésungswort laufet:

Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Européischer Union

Bundesministerium HE Land
Land- und Forstwirtschaft, LE 14-20 " W'
ien

Regionen und Wasserwirtschaft

Herausgeber: © Kuratorium Wald, Alser StraRe 37/16, 1080 Wien, E-Mail: kuratorium@wald.or.at, www.kuratoriumwald.at
Alle Rechte vorbehalten. Illustrationen: © Atelier Brigitte Baldrian.



Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

In beiden Weinggrlen haben sich verschiedene Begriffe aus dem Weinbau versfeckt. In jedem

Weingarfen fehlf eine Spezialitaf aus Trauben. Kannst du die beiden Begriffe finden®

Weinrebe
Sturm Weinfraube
Winzer
Rebsfock Traubenmost
Wein Rosine
Traubensaft Weinlese
Rebschnitt Reblaus Weinpresse
Rosine Weinpresse
Reblaus
Weinfraube Traubenmost
Winzer
Rebstock
Traubenkernal Weinrebe
Rebschnitt
Wein Weinlese Sturm

Im oberen Weingarfen fehlt:

Im unteren Weingarfen fehlt:
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Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

In diesem Worlgifter haben sich 10 Begriffe zum Thema Weinbau
versfeckl. Kannst du sie finden®

WINZER - REBSTOCK — WEINREBE - STURM — WEINGARTEN - TRAUBENMOST
WEIN - VITAMINE - WEINLESE - REBSCHNITT

Die Worter konnen von rechts nach links oder von links nach
rechfs oder von oben nach unfen oder von unten nach oben

geschrieben sein.
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Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

In jeder Zeile sind zwei Symbole gleich. Wenn du die darunter sfehenden
Buchsfaben der Reihe nach aufschreibsl, erhélist du den Namen einer

Weinrebensorle:
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Die Rebsorte heil3t:
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Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

Weinfrauben

Weinfrauben wachsen in warmen und sonnigen Gegenden am

besfen.

In Weingérfen wachsen Weinfrauben auf Weinstécken an den
Weinreben. Bewirtschaftet wird ein Weingarten von Weinbauern, den Winzem. Ab Mitte
Sepfember bis Mifte November werden die Weinfrauben je nach Sorte geerntef. Die Emfe
der Trauben nennt man Weinlese. Der Name hat nichts mit dem Lesen eines Buches zu tun,
sondern kommf vom , Lesen der Ernfe”, dem genauen Befrachten und Aussorfieren der

Trauben.

Die stBBen Weinfrauben besfehen aus einzelnen hellgriinen, gelben, rofen oder violeffen
Beeren. Eigentlich sind die Weinfrauben botanisch gesehen keine Trauben, sondern

Rispen.

Weinfrauben gibf es in vielen verschiedenen Sorfen. Manche sind sehr klein, andere wieder
fasf so groB wie eine Walnuss. Die unferschiedlichen Farben der Trauben sind ebenfalls

sorfenbedingf und sagen nichis tber den Reifegrad der beliebten Frichfe aus.
Trauben haben meist Kerne, aber es gibt auch kernlose Sorfen.

Beim Einkauf von Trauben sollte man darauf achfen, dass diese zwar reif, aber keinesfalls
tiberreif sind. Die Beeren sollfen noch fest und die Schale unverlefzt sein. AuBerdem ist es
empfehlenswerf Trauben aus biologischem Anbau zu wéhlen, da die auf Schadlinge
anfélligen Weinreben bei herkémmlichem Anbau offmals mit Pflanzenschutzmiffeln

versehen sind.

Weinfrauben sind sehr gesund. Sie beslehen zu einem groBen Teil aus Wasser 802%),
Fruchtzucker und Fruchfsaure. Zudem sind Vifamin B6 und Vifamin C enthalten. Beide
Vitamine sfarken das Immunsysfem, das bedeulef sie helfen uns gesund zu bleiben. Die
enthalfene Folsaure hilft bei der Blutbildung und unferstitzt unseren Stoffwechsel. Die

enthalfene Ellagséure wirkt der Bildung von Feftzellen enfgegen.

Weinfrauben werden als Tafelfrauben frisch verspeis!. AuBerdem werden sie zu Traubensaft

gepresst. Diesen Saff nennt man auch Traubenmost. Durch Vergarung des Saffes enfsteht

zundchst Sturm und anschlieBend Wein. Beide Gelréanke sind alkoholhalfig.
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Arbeitsblatt Kapitel 10 Weinbau

Teste dein Wissen tiber den Weinbau. Wenn du die Buchstaben neben den
richligen Aussagen der Reihe nach liest, erhélfsf du das Lésungsword.

Alle Weintrauben haben Kerne.
Weintrauben sind Warmeliebhaber.

Der Reifegrad besftimmf die Farbe der Weinbeeren.

Trauben sind eigentlich Rispen.

W m| m| Ao =

Die Weinfraubenernte wird auch Weinlese genannt.

Alle Weinfrauben werden Mitfe Sepfember geernfet.

Weinbeeren sind circa 1 cm groB.

Die gesunden Weinfrauben haben einen hohen Wassergehall.

Weinfrauben wachsen auf Rebbéumen.

Aus Weintrauben gepresster Saft wird auch Most genannf.

In Weinfrauben sind keine Vitamine enthalten.

Weinfrauben sind so gesund, weil sie keinen Fruchfzucker enfhalten.

Weinreben sind anfallig fur Schadlinge.

Bei der Vergarung von Traubensaft enfsfeht Traubenmost.

»w m CcC w mMm > — - 2

In Weinfrauben ist ein Inhaltsstoff, der die Bildung von Feftzellen verringert.

Das Lésungswort laufet:
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Gelrocknete Weintrauben

Eine gufe Methode, um Weinfrauben haltbar zu machen, ist das Trocknen

der Weinbeeren. Der Begriff Rosine sfammt vom alffranzésischen Wort , raisin”.

Das Trocknen von Friichten isf eine Jahrfausende alfe Methode, um Friichte fiir einen langen
Zeifraum aufbewahren zu kénnen. Heufzulage sind die Haupiproduzenfen von Rosinen die
USA  (Kalifornien), die Turkei, Ausfralien und der Iran. Je nach Anbaugebief,
Trocknungsverfahren und Beschaffenheif werden die gefrocknefen Trauben Rosinen,

Sultaninen, Korinthen oder Zibeben genannt.

Die sehr reifen Trauben werden im reifen Zustand mif der Hand oder mif Ernfemaschinen
geernfel. AnschlieBend werden sie zum Trocknen auf Trocknungsgertsfe gehéngf. Um
Trauben erfolgreich zu frocknen, benétigh man viel Sonne. Sultaninen, aus der kernlosen,
stBen Sultana Traube gewonnen, werden vor dem Trocknungsprozess in eine Lésung aus
Olivensl, Poftasche und Wasser gefaucht. Zibeben trocknen direkt am Rebstock und werden
erst nach dem Trocknungsprozess geernlef. Die anderen Rosinenarfen werden direk

gefrocknet.

Rosinen sind eine gesunde Nascherei. Sie enthalfen werlvolle Mineralstoffe, Vifamine und
Ballasisfoffe. Rosinen sind jedoch zucker- und kalorienreich und sollfen daher nicht im

tibergroBen AusmaB gegessen werden.

Rosinen kénnen einfach so verzehrf werden oder mit Nissen gemeinsam im so genannfen
Studentenfutter, einem nahrhaffen Snack. Zudem finden Rosinen in Miislimischungen, in der
Weihnachisbackerei, in SuBspeisen wie Apfelsirudel oder Kaiserschmarm Verwendung. In
vielen Léndern werden Rosinen auch als schmackhaffe Beigabe zu Fleisch- und

Gemiisegerichfen beigemeng.
Eine Redewendung beinhalfef auch die gefrocknefen Beeren:

Wenn sich jemand immer und tberall das Beste herausholt und sich so einen Vorfeil

verschafff, sagt man: ,,Er oder sie picki sich die Rosinen aus dem Kuchen heraus.”
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Kannst du die Rosinen von diesem Tablelt herauspicken® Wie viele findest du®

ROSINEROSANESORINEROSINESORINEROSINERASINERONISEROSINEROSEN
EROSINEROSANESORANEROSINESORINERISENESROSINESORINEROSINEROR
ISENSORINEROSIENROSINESORINEROSINEROSINESORINERERSROSINEESOR]
NEROSIENROOSINEROSINESORINEROSINEERISOENSORINEROSINEREISORON
EROSINEROSINEROERISOROSINEROROSOINEROSINESROIENEDROSENERQOSI
NERSEROSINESORINEROSIENEROSINESORINEROSINEROSINEERO

Ich habe Rosinen herausgepicki.

Richtig oder falsch? Enfscheide und kreuze an:

Richfig | Falsch

Rosinen erhalt man, wenn man Weinbeeren einfrier.

Sulfaninen werden aus kernlosen Trauben gefrocknet.

Korinthen sind keine Rosinen.

Rosinen sind gesund, aber man sollfe nicht zu viele davon essen.

Alle Rosinen trocknen direkt am Rebstock.

Zur Rosinenhersfellung werden sehr reife Trauben verwendet.

Gelfrocknele Trauben werden auch als Sfudenfenfufer bezeichnet.
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Wenn du die Weérler nach der unfensfehenden Angabe zu sinnvollen

Séizen aneinanderfugsf, erféhrs! du elwas Inferessanles wber den

Weinbau.
Zum Beispiel A1 = So

1 2 3 4 5
A SO kann dort Heuriger | frinken
B wird in heift Wasser wird
C Lokal dem Traubensaff das auch
D Jungwein | und Osterreich nafirlich | dieser
E man auch | ausgeschenki in genannt

Safz 1: B2 D3B5 D1 A% ES
Satz2: A1 B3 E2 C4 C1 E4 C2 DS E3 B1
Satz3 E1 A2 A3 D4 C5 C3 D2 B4 A5

Satz 1

Satz 2

Satz 3
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Weinbau in Wien

In diesen Buchsfabenschlangen findest du einen Informafionsfext tiber

die Geschichte des Wiener Weinbaus.

Trenne die Woérfer und schreibe sie mif der richligen GroB- und

Kleinschreibung und mif den richTigen Satzzeichen ouf ein Blaft Popier.

WEINBAUHATINWIENEINELANGETRADITIONBEREITSZURZEITDESRO
MISCHENMILITARLAGERSVINDOBONAGABESVERMUTLICHREBKULT
URENAUFDEMGEBIETDESHEUTIGENWIENSIMMITTELALTERWARWIE
NGANZVONWEINGARTENUMGEBENAUFEINERFLACHEVONETWASIE
BENHUNDERTHEKTARWIRDINDERGROSSSTADTWIENSWEINANGEB
AUTDAMITISTWIENWELTWEITDIEEINZIGEGROSSSTADTDIEINNERHA
LBDERSTADTGRENZENUBEREINENBEDEUTSAMENWEINBAUVERFU
GTBEKANNTEWEINORTESINDBEISPIELSWEISESTAMMERSDORFJED
LERSDORFSTREBERSDORFSOWIENUSSDORFGRINZINGSIEVERING
NEUSTIFTAMWALDEUNDSALMANNSDORFKLEINEREANBAUFLACHE
NBEFINDENSICHAUCHINOBERLAAUNDINMAUERPROJAHRWERDEN
RUNDZWANZIGTAUSENDHEKTOLITERWEININVIERHUNDERTWEINBA
UBETRIEBENGEKELTERT
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bezeichne
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Die Arbeit , eines Winzers/einer Winzerin”

Ein Winzer oder Weinbauer (in manchen Gebiefen auch als Weinhauer

af neben der infensiven Ernfezeit, der Weinlese, viele Aufgaben. Winzerlnnen
sind Fachleufe fiir den gesamfen Produkfionsprozess des Weines, vom Anbau bis zur

Vermarkfung.

Zu den Aufgaben zéhlen die Bodenbearbeitung des Weinberges, das Sefzen von
Jungpflanzen, das Beschneiden der Rebstscke, die Schadlingsbekampfung und das Jaten
des Beikraufes. Wenn die Trauben gereift sind, werden sie von den Winzerlnnen handisch
mif Scheren oder maschinell geernfef. AnschlieBend werden die Trauben gekelfert, das heilif
gepresst. Das Geraf, das man dafiir verwendef, heifif Weinpresse oder Kelter. Der dadurch
gewonnene Saff der Weinfrauben wird Traubenmost genannt. Ersf durch Vergérung wird

zundchst Sturm, anschlieBend Wein daraus hergesfellf.

Fasser sind nach wie vor die beliebtesten Lagergebinde ftir Wein. Dieser kann aber auch in

einem Tank gelagerf werden. Die Lagermethode veréndert den Geschmack.

Wein isf ein alkoholisches Gefrénk und sollfe von Kindern und Jugendlichen gar nichf, und

von Erwachsenen nur in MaBen genossen werden.

Winzerlnnen sind meist auch firr die anschlieBende Abfullung in Weinflaschen und fur die

Vermarkfung ihrer Séffe und Weine zustandig.

In ihren Ausschdnken, den Heurigen, bieten Weinhauerlnnen ihre SpezidliT("JTen an, meist

auch kleine Speisen. Beliebf und bekannt sind beispielsweise Lipfauer- und Schmalzbrofe.

Auch nach der Weinlese gibf es fur Winzerlnnen genug im Weinberg zu fun. Die Reben
miissen geschniffen werden. Das ist ganz wichfig, den davon hangf der Erfrag der néachsfen

Saison ab.

Im Winfer reifen die Weine in den Kellerrdumen des Weingufs. Damit sich dieser gut
entwickelf, miissen Winzerlnnen wéhrend des Winfers genau darauf achfen, eine oplimale
Umgebung fur den Wein zu schaffen. Dazu gehért auch das Absenken der Temperatur zum
Jahresende, damif sich der Weinsfein absefzen kann. Das isf notwendig, damit der Wein nicht

zu sauer wird.

Zudem nufzen Winzerlnnen die Winfermonafe, um anfallende Reparafur-  und

reinigungsarbeifen am Weingul zu erledigen. Viele Winzerlnnen enfwerfen ihre eigenen

Efikeffen und bekleben ihre Weinflaschen selbst oder geben diese Arbeit in Auffrag.
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Winzerlnnen wird niemals langweilig

Du hast nun aufmerksam den Text iber die Aufgaben von Winzerlnnen

gelesen. Beantworfe nun mif eigenen Worlen folgende Aufgaben:

1. Beschreibe kurz den Beruf einer Winzerin/eines Winzers

2. Nenne drei ihrer/seiner Aufgaben VOR der Weinlese

3. Wie werden die Reben geernfef®

4. Was sind die Aufgaben einer Winzerin/eines Winzers im Winfer. Nenne 3 Beispiele.

5. Wo wird Wein gelagert?
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Mein individuelles Efikeft

Weinflaschen und Weinfraubensdffflaschen sind meist mif einem schénen Efikelft

versehen.
Gesfalfe deine eigene Efikeffe.

So kannst du eine Flaschen Traubensaff individuell und persénlich gestalten und
verschenken.
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Saure Trauben — nach einer Fabel von Aesop o =
\\ \w\’\‘\\&\\\\\%

Ein Spatz und eine Maus saflen an einem Septemberabend »

unfer einem Weinstock und unferhielfen sich. Auf einmal rief der Spafz , Versfeck
dich, der Fuchs kommt1“, und flog rasch in den Rebsfock. Die Maus versfeckfe sich
in einem Erdloch.

Der Fuchs schlich sich an den Rebsfock heran und blickte begierig zu den blauen, uberreifen, siien
Trauben. Vorsichlig spahte er nach allen Seifen. Dann stiifzte er sich mit seinen Vorderpfofen gegen
den Stamm, reckle kréffig seinen Kérper empor und wollte mit dem Mund ein paar Trauben erwischen.

Aber sie hingen fur ihn zu hoch.

Verérgert versuchte er sein Gliick erneut. Er sprang mif seinen kréftigen Hinferbeinen nach oben, doch
er konnfe die Trauben nicht erreichen.

Er selzle ein weiferes Mal an, nahm alle seine Kraff zusammen und sprang in die Hshe. Doch so sehr
er sich auch bemiihte, die Trauben blieben auBerhalb seiner Reichweite.

Der Spafz, der alles beobachfet haffe, konnte sich nicht lénger zuriickhalfen und
zwitscherfe spéffisch: ,Herr Fuchs, lhr wollf zu hoch hinaus!“ Auch Maus éugte aus ihrem

Versfeck und piepste frech: ,Gib dir keine Muhe, werter Fuchs, die Trauben erreichst du

nie.“ Zur Sicherhei versteckfe sie sich erneut in ihrem Erdloch.

Der Fuchs rumpffe verérgert die Nase und meinfe hochmiifig: , Ach was, die Trauben sind mir noch
nichf reif genug, ich mag keine sauren Trauben.” Mif erhobenem Haupt und ohne ein weiteres Wort
stolzierte der rote Geselle in den Wald zurtick.

Beaniworle folgende Fragen:

1. Warum behauptef der Fuchs, dass die stBen, reifen Trauben sauer sind®

2. Was konnfe diese Fabel bedeuten® Was ist ihre Moral®

3. Schreibe selber eine Fabel, deren Handlung in einem Weinberg spielf.
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